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[} DOMENICA 10 APRILE

Area Meeting Spazio MIPAAF

ore 16.00 - 17.00

Convegno a cura di Cia-Agricoltori Italiani
La qualita delle produzioni vitivinicole a partire dal materiale
di moltiplicazione. Stato dell’arte e prospettive

Area Meeting Spazio espositivo Cia-Agricoltori Italiani | Padiglione 10 stand D2

ore 11.00 - 11.30
ore 11.30 - 12.00
ore 12.00 - 12.30
ore 12.30 - 13.00

Degustazione | Vini della regione Piemonte
Azienda Agricola Raineri Gianmatteo | Cuneo
Ressia Azienda Agricola | Cuneo

Azienda Agricola Colla Angelo | Cuneo
Fratelli Serio & Battista Borgogno | Cuneo

ore 14.30 - 15.30

Degustazione | Vini delle isole d’ltalia
La Neula | Sardegna

ore 16.00 - 16.30
ore 16.30 - 17.00
ore 17.00 - 17.30

Degustazione | | giovani del vino

Azienda Agricola Sara Vezza - Josetta Saffirio | Piemonte
Azienda Agricola Vitivinicola Valle del Canneto | Lazio
Azienda Agricola Amerio Vincenzo | Piemonte

[l LUNEDI 11 APRILE

Area Meeting Spazio espositivo Cia-Agricoltori Italiani | Padiglione 10 stand D2

ore 11.00 - 13.30

Degustazione | Vini solidali
Vini delle Aziende aderenti alla rete del Forum Nazionale Agricoltura Sociale

ore 14.00 - 14.30
ore 14.30 - 15.00

Degustazione | Vini delle regioni Liguria e Friuli Venezia Giulia
Vini Brojli Aquileia | Friuli Venezia Giulia
La Polenza - Cinque Terre | Liguria

ore 15.30 - 17.30

Degustazione | “La scuola del palato” - la Tintilia del Molise

Liniziativa si svolge all'interno di un’aula appositamente allestita con pareti
trasparenti, che consentono ai passanti occasionali di vedere quello che accade al
suo interno. Il professor De Gustibus, coadiuvato da un sommelier professionista,
introduce e indirizza i fruitori della performance ad accomodarsi all’interno dell’aula
improwisata per la degustazione delle differenti Tintilie del Molise.

La performance durera 15 minuti e verra replicata 4 volte nell’arco temporale di
due ore. Ad ogni singola performance potra partecipare un numero massimo pari

a 15 visitatori.
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[ MARTEDI 12 APRILE

Area Meeting Spazio espositivo Cia-Agricoltori Italiani | Padiglione 10 stand D2

ore 11.00 - 13.00 Degustazione | “La scuola del palato” - la Tintilia del Molise

Liniziativa si svolge all'interno di un’aula appositamente allestita con pareti
trasparenti, che consentono ai passanti occasionali di vedere quello che accade al
suo interno. Il professor De Gustibus, coadiuvato da un sommelier professionista,
introduce e indirizza i fruitori della performance ad accomodarsi all'interno dell’aula
improwisata per la degustazione delle differenti Tintilie del Molise.

La performance durera 15 minuti e verra replicata 4 volte nell’arco temporale di
due ore. Ad ogni singola performance potra partecipare un numero massimo pari
a 15 visitatori.

Degustazione | Vini della regione Piemonte
ore 13.30 - 14.00 Podere Gagliassi | Cuneo
ore 14.00 - 14.30 Cantina del Monferrato | Alessandria
ore 14.30 - 15.00 Diego Pressenda | Cuneo

Degustazione | Vini della regione Toscana
ore 15.00 - 15.30 Terradonna | Livorno
ore 15.30 - 16.00 Davinum | Firenze

Degustazione | Le donne del vino
ore 16.00 - 16.30 Azienda Agricola Valletta Roberta | Piemonte
ore 16.30 - 17.00 Cantine Politi | Marche

I MERCOLEDI 13 APRILE

Area Meeting Spazio espositivo Cia-Agricoltori Italiani | Padiglione 10 stand D2

Degustazione | Vini della regione Toscana
ore 11.00 - 12.00 Terradonna | Livorno
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LA MAPPA DEI PUNTI CIA-AGRICOLTORI ITALIANI AL VINITALY 2022

VERONA 10-13 APRILE 2022
Padiglione 10 | Stand D2
VINITALY 2022
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